— osserts, le pafissier

remets, de viennoiseries et de confiseries. Il cherche

nover, sans pour qutant délaisser les grands classiques. Ainsi, il
s (brisée, sablée...),

les secrets de fabrication des différentes pate
{ déterminer le bon

niture (creme patissiere, sabayon ou autre) €
| se spécialise e plus souvent en tant que hocolatier ou fraiteur,
es particuliers.

aliste des d

confecﬂonne toutes sortes d’'ent

constamment ain
connait par coeur
sait choisir sa gar

temps de cuisson:
ce qui en fait un professionne\ ires demandé par |es industriels et |
ournées de travail commencent ires tof, et il ne connait
rir sa propre patisserie-

&rimenté peuf ouv
stiers dans I'in

intégrer une équipe au $

Artisan ou salarié, ses |
imentaire,

ni dimanches ni jours fériés.
chocolaterie. Il peut également ac
dans \'héte\\erie-restcuraﬂon, ou encore

dustrie agro-al
oin d'une patisserie

r gvoir une formation
s essentiels

cnable aujourd'hui poY

renommee. ..
de chocolatier est incontou
|| se compose de deux domaine

Le métier
15 les métiers de la patisserie.

t la confiserie.

ET QUALITES :
chocolatier connait do
oisir les bons ingrédi

compléte da
la chocolaterie €

SES COMPETENCES

Pour exercer son métier, |

de fabrication des différentes p
| doit également faire preuve :

-~ De créativité et d'un esprit arfistique afi

ot de partager son savoir-faire avec ses clients.
» De rigueur, en appliquant les regles d'hygi

outils et de 'environnement de travail).
~ D'un bon re patissier pev

équipe.

e patissier- nc par coeur les secrets
ates, sait ch ents et les dosent avec

précision. |
n de proposer ses propres réalisations

sne ef de sécurité (nettoyage des

\ationnel, car le { &fre amené @ travailler dans une
nne condition physique, poUr endurer des journées assez longues

~ D'une bo
des de fétes.

ou encore les pério

tissage et formation continue

SE FORMER AU CFA:

Le CFA propose des formation
<o former au métier de patissier-

v CAP Patissier

v CAP Chocolati
+ BTM Péﬁssier—Conﬁseur—G

s initiales par appren
chocolatier

pour
er-Confiseur (formation enlan)
lacier-Traiteur

Ch -
ambres de Métiers et de I'Artisanat

Université Regior etde A
rtisanat

|<’) (J . DLJ (J El |N/ \ 03. .



