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Cours d’enseignement pratique :II)

Pour l’enseignement théorique (technologie et 
sciences de l’alimentation):

III)

 1 tenue professionnelle complète (pantalon, veste ou tee-shirt blanc, 
tablier, calot ou casquette blanche, chaussures de sécurité).
 1 mètre à ruban et un cutter ou Kit de couteaux loisirs pour le décor.
 La Malette de petit outillage du CAP ou BAC PRO (rouleau, coupe pâte 
plat et rond, cornes plastique, ciseaux, couteau d’office et couteau de tour, 
thermomètre digital douilles unies N° 10,12 et 14), couteau scie, lame pour 
scarifier (type coupe-choux) porte lame + lame de rasoir, 1 maryse, 1 spatule).

 2 grands cahiers de 100 pages gros carreaux.
 1 clé USB (pour le dossier).
 1 trousse complète et 4 surligneurs.
 1 règle.
 Possibilité pour ceux qui sont équipés d’apporter un ordinateur  
 portable en remplacement des cahiers (prise de note directement sur 
 l’outil informatique).


