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LivresI)

LISTE DE FOURNITURES - SECTION

MC EMPLOYE TRAITEUR 2023/2024

Cours d’enseignement pratique, dès la première 
semaine de stage  de rentrée. :

II)
Une tenue professionnelle :
 un béret de cuisine noir, 
 une veste de cuisine blanche, 
 un pantalon de cuisine noir, 
 un tablier noir,
 une paire de chaussures de sécurité noires.

Concernant la mallette professionnelle attendre les consignes de l’enseignant


